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ACTA N°   1187 

 

FECHA:  Bogotá D.C., Enero 12 de 2023. 

 

HORA:  15:00-16:00 P.M. 

 

LUGAR:  CC HOGAR CASA NOSTRA – Bodega. 

 

TEMA:  Formato muestreo de porciones servidas FOR PSS 252 y BPM (utensilios y menaje) 

ASISTENTES: Nutricionista Daren Anaya (responsable de la actividad), Adriana Amortegui 

(coordinador responsable de la unidad operativa) y manipuladores de alimentos. 

 

ORDEN DEL DÍA:  

1. Objetivo.  

2. Introducción. 

3. Desarrollo. 

4. Materiales a utilizar. 
5. Compromisos. 

6. Anexos  

 

 

 

 

 



 
FOR-GD-002 

Página 2 de 4 

 
 

Objetivos:  

Capacitar al equipo de manipuladores de alimentos en formato muestreo de porciones servidas 

FOR PSS 252 y BPM (utensilios y menaje). 

Introducción: Dar a conocer al personal manipulador de alimentos el formato muestreo de 

porciones servidas FOR PSS 252 y BPM (utensilios y menaje). 

Desarrollo: Se convoca al personal manipulador de alimentos en la bodega, se brinda saludo 

cordial, se da a conocer el motivo de la reunión e inicia de manera inmediata la socialización. 

Se explica cada columna del formato; tamaño de la muestra, alimento o preparación 

(programada o realizada), peso servido, las casillas para las 8 muestras, porcentaje de 

cumplimiento y calificación, diligenciamos un formato como ejemplo. 

También retroalimentamos del reconocimiento de los utensilios y menaje, se expresó la 

importancia que tiene al evitar la contaminación cruzada, prevenir accidentes, proteger la 

calidad de los alimentos, a la correcta estandarización de alimentos y a evitar desperdicios de 

los mismos, se realizó de manera práctica mostrando menaje y utensilios uno a uno y luego se 

hizo una actividad dónde los manipuladores de alimentos buscaron el menaje/ utensilio 

solicitado. Se dio un espacio para dudas e inquietudes y finalizó la socialización sin 

inconvenientes. 

Materiales: cartelera, listado de asistencia y lapiceros. 
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5. Compromisos:  

Compromisos Responsables Fecha de Ejecución 

Estar pendiente del correcto diligenciamiento 

del formato muestreo de porciones servidas 

FOR PSS 252 y hacer correcto uso del 

menaje y de los utensilios.  

Manipuladores de 

alimentos. 

Gastrónomo. 

Permanente 

CONVOCATORIA. No aplica 

En constancia de lo anterior firman:  

Nombres y 

Apellidos 

 Cargo o Tipo de 

vinculación 

 
Dependencia 

 
Firma 

Daren Anaya  Nutricionista  

Centro de 

comunidad de 

Cuidado Hogar 

Casa Nostra 

 

 

Adriana Amortegui  Coordinadora  

Centro de 

comunidad de 

Cuidado Hogar 

Casa Nostra 

 

 

 

Anexos: Evidencia Fotográfica, listado de asistencia, pre y post test. 

Elaboró: Daren José Anaya Pallares -Nutricionista – T.P. MND 07556 
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Anexos: Evidencia Fotográfica. 

 

 

 

12/01/2023, 11:19:12 A.M. 

Diagonal 52B Sur 26-80 

Bogotá D.C. 

12/01/2023, 11:19:12 A.M. 

Diagonal 52B Sur 26-80 

Bogotá D.C. 



https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy


3/2/23, 9:53 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPD5E4VVz4lR3XLUNg/edit#response=ACYDBNhtxsGyfUNT2Qx-Ooa2rSRL1s… 1/2

Adriana vasquez 

1 punto

Las cucharas medidoras 

1 punto

Sirve para la recepción de materia prima.

Para registrar las temperaturas en congelación.

Para supervisar las diferentes gramajes de las preparaciones (estandarización de recetas), que sea
acorde a la minuta patrón.

Otro:

1 punto

Nutricionista 

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

Pre test y Post test
BPM (UTENSILIOS Y MENAJE) Y FORMATO MUESTREO DE PORCIONES SERVIDAS FOR PSS 252.

Nombre *

¿Que utensilios/menaje son necesarios para el servido alimentos? *

¿Cuál es la finalidad del formato muestreo porciones servidas FOR PSS 252?

¿Quién diligencia el formato FOR PSS 252?



3/2/23, 9:54 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPD5E4VVz4lR3XLUNg/edit#response=ACYDBNiBvZRq95lXjzVWKUjAkO3pAl… 1/2

Andrés Salazar 

1 punto

Pinzas, cucharas medidores, espumadera, cuchara perforada, jarra, cuenta litros, vaso medidor.

1 punto

Sirve para la recepción de materia prima.

Para registrar las temperaturas en congelación.

Para supervisar las diferentes gramajes de las preparaciones (estandarización de recetas), que sea
acorde a la minuta patrón.

Otro:

1 punto

El nutricionista 

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

Pre test y Post test
BPM (UTENSILIOS Y MENAJE) Y FORMATO MUESTREO DE PORCIONES SERVIDAS FOR PSS 252.

Nombre *

¿Que utensilios/menaje son necesarios para el servido alimentos? *

¿Cuál es la finalidad del formato muestreo porciones servidas FOR PSS 252?

¿Quién diligencia el formato FOR PSS 252?



3/2/23, 9:50 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPD5E4VVz4lR3XLUNg/edit#response=ACYDBNgkx7d7KPxqzqtJce7L87tMIJ0… 1/2

Bibiana Andrea morales 

1 punto

Cucharas medidoras jarras ollas 

1 punto

Sirve para la recepción de materia prima.

Para registrar las temperaturas en congelación.

Para supervisar las diferentes gramajes de las preparaciones (estandarización de recetas), que sea
acorde a la minuta patrón.

Otro:

1 punto

Nutricionista 

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

Pre test y Post test
BPM (UTENSILIOS Y MENAJE) Y FORMATO MUESTREO DE PORCIONES SERVIDAS FOR PSS 252.

Nombre *

¿Que utensilios/menaje son necesarios para el servido alimentos? *

¿Cuál es la finalidad del formato muestreo porciones servidas FOR PSS 252?

¿Quién diligencia el formato FOR PSS 252?



3/2/23, 9:51 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPD5E4VVz4lR3XLUNg/edit#response=ACYDBNjStsrBGa_veUjA04cata4HnzB… 1/2

Elizabeth mosquera 

1 punto

Todos son necesarios 

1 punto

Sirve para la recepción de materia prima.

Para registrar las temperaturas en congelación.

Para supervisar las diferentes gramajes de las preparaciones (estandarización de recetas), que sea
acorde a la minuta patrón.

Otro:

1 punto

Nutricionista 

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

Pre test y Post test
BPM (UTENSILIOS Y MENAJE) Y FORMATO MUESTREO DE PORCIONES SERVIDAS FOR PSS 252.

Nombre *

¿Que utensilios/menaje son necesarios para el servido alimentos? *

¿Cuál es la finalidad del formato muestreo porciones servidas FOR PSS 252?

¿Quién diligencia el formato FOR PSS 252?



3/2/23, 9:52 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPD5E4VVz4lR3XLUNg/edit#response=ACYDBNhdY-uxh8xotC4nTvsNWxTrJiJd… 1/2

Maricela Gamboa 

1 punto

Ollas,calderos,cucharas medidoras y de servir etc

1 punto

Sirve para la recepción de materia prima.

Para registrar las temperaturas en congelación.

Para supervisar las diferentes gramajes de las preparaciones (estandarización de recetas), que sea
acorde a la minuta patrón.

Otro:

1 punto

Nutricionista 

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

Pre test y Post test
BPM (UTENSILIOS Y MENAJE) Y FORMATO MUESTREO DE PORCIONES SERVIDAS FOR PSS 252.

Nombre *

¿Que utensilios/menaje son necesarios para el servido alimentos? *

¿Cuál es la finalidad del formato muestreo porciones servidas FOR PSS 252?

¿Quién diligencia el formato FOR PSS 252?



3/2/23, 9:40 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPD5E4VVz4lR3XLUNg/edit#response=ACYDBNhMF48-wSOiQeW2_1vMMbFh… 1/2

Mireya jaidyth ladino 

1 punto

Cucharas medidoras,cucharón,jarras,ollas,calderos,menaje

1 punto

Sirve para la recepción de materia prima.

Para registrar las temperaturas en congelación.

Para supervisar las diferentes gramajes de las preparaciones (estandarización de recetas), que sea
acorde a la minuta patrón.

Otro:

1 punto

Profesionales 

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

Pre test y Post test
BPM (UTENSILIOS Y MENAJE) Y FORMATO MUESTREO DE PORCIONES SERVIDAS FOR PSS 252.

Nombre *

¿Que utensilios/menaje son necesarios para el servido alimentos? *

¿Cuál es la finalidad del formato muestreo porciones servidas FOR PSS 252?

¿Quién diligencia el formato FOR PSS 252?



3/2/23, 9:55 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPD5E4VVz4lR3XLUNg/edit#response=ACYDBNiSx_1v3v0EQpil4Nfyck3tHtt4g… 1/2

Nancy Adriana torres 

1 punto

Cucharas medidoras, cucharón,jarras.

1 punto

Sirve para la recepción de materia prima.

Para registrar las temperaturas en congelación.

Para supervisar las diferentes gramajes de las preparaciones (estandarización de recetas), que sea
acorde a la minuta patrón.

Otro:

1 punto

Nutricionista 

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

Pre test y Post test
BPM (UTENSILIOS Y MENAJE) Y FORMATO MUESTREO DE PORCIONES SERVIDAS FOR PSS 252.

Nombre *

¿Que utensilios/menaje son necesarios para el servido alimentos? *

¿Cuál es la finalidad del formato muestreo porciones servidas FOR PSS 252?

¿Quién diligencia el formato FOR PSS 252?


